
Menu ‘À La Carte’
DoubleTree by Hilton Brussels City



Snacks
Home-made Lasagna Bolognese *1,3,7,9

Available 24/7

Burger & Fries *1,3,5,7,10

with Vieux Bruges cheese  
& Cobourg ham

Try it with a Curieuse Neus, 

a local beer from Brussels (6€).

Croque-Monsieur *1,7

Chicken Wings *1,3,7,10

served with fries & salad

Spaghetti Tomato & Basil *1

Available 24/7

EUR 18

Lasagne à la Bolognaise maison *1,3,7,9

Disponible 24/7

Burger & Frites *1,3,5,7,10

Vieux Bruges  
& jambon de Cobourg

A combiner avec une bière de Bruxelles,

la Curieuse neus (6€).

Croque-Monsieur *1,7

Ailes de Poulet *1,3,7,10

frites & salade

Spaghetti Tomate & Basilic *1

Disponible 24/7

Huisgemaakte Lasagne Bolognaise *1,3,7,9

Beschikbaar 24/7

Burger & Frietjes *1,3,5,7,10

Oud Brugge kaas  
& Cobourg ham

Te combineren met een Curieuse Neus, 

een bier uit Brussel (6€).

Croque-Monsieur *1,7

Kippenvleugels *1,3,7,10

frietjes & salade

Spaghetti Tomaat & Basilicum *1

Beschikbaar 24/7

EUR 16

*ask for our allergen brochure

EUR 18

EUR 20

To Share
Mixed Platter 

with Belgian Cheese *7,10

cold cuts, olives & sundried tomatoes

Plateau Mixte 
avec Fromages belges *7,10

charcuterie, olives & tomates séchées

Gemengd Bordje
met Belgische Kazen *7,10

charcuterie, olijven & zongedroogde tomaten

EUR 22

Express

Express

Express

Express

Express

Express

Express

EUR 24

Express Express



Starters

Velouté of Tomatoes & Basil *7,9

Available 24/7 

Zucchini Soup *7,9

with herb cream cheese
Available 24/7 

Smoked Duck Breast Salad *10

goji berries & pine nuts

Tartar of Fresh & Smoked Salmon *4,10

sour cream & yuzu

Mushroom Casserole *3

perfect soft egg & truffle emulsion 

Grey Schrimps Croquette *1,2,7

Smoked Salmon Toast *4,10

candied lemon & salty fingers

EUR 14 Velouté de Tomates & Basilic *7,9

Disponible 24/7

Velouté de Courgettes *7,9

& boursin
Disponible 24/7

Salade de Magret Fumé *10

baie de goji & pignons de pin

Tartare de Saumon Frais & Fumé *4,10

crème aigre & perles de yuzu

Cassolette de Champignons des Bois *3

oeuf parfait & émulsion truffe

Croquettes de Crevettes Grises *1,2,7

Toast de Saumon Fumé *4,10

citron confit & salty finger

Velouté van Tomaat & Basilicum *7,9

Beschikbaar 24/7

Vélouté van Courgette *7,9

& kruidenkaas
Beschikbaar 24/7 

Salade van Gerookte Eendenborst *10

gojibessen & pijnboompitten

Tartaar van Verse & Gerookte Zalm *4,10

zure room & yuzu

Boschampignons *3

gepocheerd ei & truffel emulsie

Kroketten van Grijze Garnalen *1,2,7

Toast van Gerookte Zalm *4,10

geconfijte citroen & salty fingers

EUR 19

EUR 14

EUR 19

EUR 19

*ask for our allergen brochure

EUR 19

EUR 19

Express

Express

Express

Express

Express

Express



Cod Filet *2,7

grey schrimps cream
& leek fondue

Try it with a glass of Belgian wine Gudule for 9€.

Salmon with Light Curry *1,4,7

pak choï, glasswort
& mashed potatoes

Vegetable Wok with Green Curry *3,7

lemongrass, kaffir & jasmin rice

Mussels & Fries
marinière | white wine | cream & garlic

Beef Tenderloin *3,7

fries, vegetables 
& pepper or béarnaise sauce

Try it with a glass of Finca Nueva, 

Crianza, DO Rioja for 7€.

Dos de Cabillaud Rôti *2,7

crème de crevettes grises
& fondue de poireaux 

A combiner avec un verre de vin belge Gudule à 9€.

Saumon au Curry léger *1,4,7

pak choï, salicorne
& écrasé de pommes de terre

Wok de Légumes au Curry Vert *3,7

citronelle, kaffir & riz jasmin

Moules & Frites
marinière | vin blanc | ail & crème

Filet Pur de Boeuf *3,7

frites, légumes 
& sauce au poivre ou béarnaise
A combiner avec un verre de Finca Nueva, 

Crianza, DO Rioja à 7€.

Kabeljauwhaasje *2,7

grijze garnalen 
& prei

Te combineren met een glas Belgische wijn Gudule voor 9€.

Zalm met Lichte Curry *1,4,7

paksoi, zeeekraal
& aardappelpuree

Groentenwok met Groene Curry*3,7

cirtroengras, kaffir & rijst

Mosselen & Frietjes
marinière | witte wijne | look & room

Filet Pur van Rund *3,7

frietjes, groentjes
& peper- of béarnaisesaus

Te combineren met een glas Finca Nueva, 

Crianza, DO Rioja voor 7€.

Main 
Course

EUR 24

*ask for our allergen brochure

EUR 29

EUR 34

EUR 30

EUR 26



Free-Range Chicken *1,7

green vegetables, pomme anna
& purple mustard 

Flemish Beef Stew *1,10

with Orval beer & speculoos

Eggplant Parmigiana *1,7

Available 24/7

Truffle Ravioli *1,3,7

chanterelle mushrooms
& truffle shavings

Tagliatelle *1,2,4,14

with seafood & tomato

Poulet Jaune *1,7

légumes verts, pommes anna
& moutarde violette

Carbonnade à la Flamande *1,10

à la bière d’Orval & speculoos

Parmigiana d’Aubergine *1,7

Disponible 24/7

Raviolis à la Truffe *1,3,7

poêlée de chanterelles
& copeaux de truffes

Tagliatelle *1,2,4,14

aux fruits de mer & coulis de tomates

Scharrelkip *1,7

groene groenten, anna
aardappelen & paarse mosterd

Stoofvlees *1,10

met Orval bier & speculoos

Parmigiana van Aubergine *1,7

Beschikbaar 24/7

Ravioli met Truffel *1,3,7

champignons cantharellen
& truffel

Tagliatelle *1,2,4,14

met zeevruchten & tomaat

Main 
Course

*ask for our allergen brochure

EUR 24

EUR 28

EUR 26

EUR 26

EUR 28



Desserts
*ask for our allergen brochure

Belgian Chocolate Mousse *3,7

Dame Blanche *7

vanilla ice cream 
& Belgian chocolate sauce

Brussels Waffle *7,8

vanilla ice cream,
chocolate & whipped cream

Available 24/7

Tarte Tatin *1,3,7

& vanilla ice cream

Belgian Cheese Platter *1,7,8

Mousse au Chocolat Belge *3,7

Dame Blanche *7

glace vanille
& sauce au chocolat belge

Gaufre de Bruxelles *7,8

glace vanille
chocolat & chantilly

Disponible 24/7

Tarte Tatin *1,3,7

& glace vanille

Assiette de fromages belges *1,7,8

Chocolademousse *3,7

Dame Blanche *7

vanille roomijs 
& Belgische chocolade saus

Brusselse Wafel *7,8

vanille-ijs,
chocolade & slagroom

Beschikbaar 24/7

Tarte Tatin *1,3,7

& vanille roomijs

Selectie van belgische kazen *1,7,8

EUR 12

EUR 12

EUR 12

EUR 12

EUR 14



Lunch Menu
Starter & Main of the Day

Dinner Menu
Starter & Main of the Day

Menu Déjeuner
Entrée & Plat du Jour

Menu Diner
Entrée & Plat du Jour

Lunch Menu
Voor- & hoofdgerecht van de Dag

Avond Menu
Voor- & hoofdgerecht van de Dag

Treat Of 
The Day

EUR 25

EUR 35

Served from Monday until Friday.

*ask for our allergen brochure

Servi de  lundi  à  vendredi.
Geserveerd van maandag tot vrijdag.

Express Express Express



Cheese Croquette *1,3,7

green salad

Spaghetti *1,3,7

tomato & basil

Meatballs *1,3,7,10

tomato sauce & french fries

Ice Cream *3,7,8

chocolate & smarties

3 Course Kids Menu
1 drink included

Croquette de Fromage *1,3,7

salade verte

Spaghetti *1,3,7

tomate & basilic

Boulettes *1,3,7,10

avec sauce tomates et frites

Crème Glacée *3,7,8

chocolat & smarties

Menu Enfants 3 Services
1 boisson inclue

Kaaskroket *1,3,7

groene salade

Spaghetti *1,3,7

tomaat & basilicum

Balletjes *1,3,7,10

in tomatensaus en frietjes

Roomijs  *3,7,8

met choclade & smarties

3 Gangen Kindermenu
1 drankje inbegrepen

Kids 
Menu

*ask for our allergen brochure

‘A la carte’ menu items are also available in smaller portions for your little one.
Possibilité d’avoir le menu ‘à la carte’ en petites portions pour les enfants.
Alle ‘à la carte’-gerechten kunnen geserveerd worden in een kinderportie.

EUR 7

EUR 5

EUR 10

EUR 20

EUR 10



Allergen Information  (EN)

1. Cereals containing gluten, namely wheat (such as spelt and Khorasan wheat), rye, barley, oats or their hybridised strains, and products 

there of and products made from these cereals.

2. Crustaceans and crustacean products.

3. Eggs and egg products.

4. Fish and fish products.

5. Peanuts and peanut products.

6. Soya and soya products.

7. Milk and milk products (including lactose).

8. Nuts, i.e. almonds, hazelnuts, walnuts, cashew nuts, pecans, Brazil nuts, pistachios, Macadamia or Queensland nuts, and products 

thereof, except nuts used for the manufacture of for the manufacture of alcoholic distillates, including ethyl alcohol of agricultural origin.

9. Celery and products thereof.

10. Mustard and mustard products.

11. Sesame seeds and sesame seed products.

12. Sulphur dioxide and sulphites in concentrations of more than 10 mg/kg or 10 mg/litre in terms of total SO2 for products offered ready-

to-eat or reconstituted according to the manufacturer’s instructions.

13. Lupin and lupin products.

14. Molluscs and mollusc products.



Informations sur les allergènes  (FR)

1. Céréales contenant du gluten, à savoir blé (comme épeautre et blé de Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs souches hybridées, et 

produits à base de ces céréales.

2. Crustacés et produits à base de crustacés.

3. Œufs et produits à base d’œufs.

4. Poissons et produits à base de poissons.

5. Arachides et produits à base d’arachides.

6. Soja et produits à base de soja.

7. Lait et produits à base de lait (y compris le lactose).

8. Fruits à coque, à savoir: amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, pistaches, noix de Macadamia ou du 

Queensland, et produits à base de ces fruits, à l’exception des fruits à coque utilisés pour la fabrication de distillats alcooliques, y compris 

d’alcool éthylique d’origine agricole.

9. Céleri et produits à base de céleri.

10. Moutarde et produits à base de moutarde.

11. Graines de sésame et produits à base de graines de sésame.

12. Anhydride sulfureux et sulfites en concentrations de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/litre en termes de SO2 total pour les produits proposés 

prêts à consommer ou reconstitués conformément aux instructions du fabricant.

13. Lupin et produits à base de lupin.

14. Mollusques et produits à base de mollusque.



Allergeneninformatie  (NL)

1. Glutenbevattende granen, namelijk tarwe (zoals spelt en tarwe van Khorasan), rogge, gerst, haver of de hybride soorten daarvan, alsmede 

producten op basis van deze granen en producten gemaakt van deze granen.

2. Schaaldieren en schaaldierproducten.

3. Eieren en eiproducten.

4. Vis en visproducten.

5. Pinda’s en pindaproducten.

6. Soja en sojaproducten.

7. Melk en melkproducten (inclusief lactose).

8. Noten, d.w.z. amandelen, hazelnoten, walnoten, cashewnoten, pecannoten, paranoten, pistachenoten, Macadamianoten en noten 

van Queensland, alsmede producten op basis van noten, met uitzondering van noten die worden gebruikt voor de bereiding van voor de 

vervaardiging van alcoholhoudende distillaten, waaronder ethylalcohol uit landbouwproducten.

9. Selderij en producten op basis van selderij.

10. Mosterd en mosterdproducten.

11. Sesamzaad en sesamzaadproducten.

12. Zwaveldioxide en sulfieten in concentraties van meer dan 10 mg/kg of 10 mg/l uitgedrukt als totaal SO2 voor kant-en-klaar aangeboden 

of volgens de aanwijzingen van de fabrikant gereconstitueerde producten.

13. Lupine en lupineproducten.

14. Weekdieren en producten van weekdieren.



Contact

+32 (0)2 203 62 00
brasserie@doubletreebrussels.com

www.brusselscity.doubletree.com 
 

Or book via Resengo 
wwc.resengo.com/double_tree_by_hilton-brussel  


